
almuerzo gioia - summer 2012



menú de almuerzo / lunch menu

MENÚ DE UN PASO
Antipasti

$ 175

MENÚ DE DOS PASOS
Two course menu

$ 230

MENÚ DE TRES PASOS
Three course menu

$ 270

CADA OPCIÓN INCLUYE AGUA MINERAL, CAFÉ O TÉ
Each option includes mineral water, coffee or tea 

BUFFET DE POSTRES
Dessert buffet

$ 75



sopas / soups

Sopa de vegetales con “Passatellis” de queso parmesano
Vegetable soup with parmesan ‘Passatelli’

$ 65

Sopa de calabaza con salteado de langostinos al estilo “prezzemolata”
Pumpkin soup with sautéed shrimp in ‘prezzemolata’

$ 65

Sopa “pappa al pomodoro” fresca con granita de albahaca
Cold “pappa al pomodoro” with basil granadine

$ 65

risotto

Risotto al parmesano, polvoreado con tomates asados y calamares confitados
Parmesan risotto with roasted tomatoes powder and squid confit

$ 94

Risotto al verde de espárragos con queso de cabra
Green asparagus risotto with goat cheese

$ 92



selección de pasta / pasta selection

Spaghetti aderezado con salsa de tomate asado y albahaca fresca
Tossed spaghetti with roasted tomato sauce and fresh basil

$ 78

Fettuccine con queso de cabra y ragoût de espárragos verdes
Fettuccine with goat cheese and green asparagus ragoût

$ 94

Panzerotti de ternera salteado, con salteado de berenjena y tomates cherries
Roasted veal “panzerorri” on eggplant and cherry tomato ragoût

$ 96

Maccheroni con salteado de ternera ragoût y mozzarella
Maccheroni with sautéed beef ragoût and mozzarella

$ 92

Gnocchi de queso de cabra con salsa de berenjena ahumada
Goat cheese gnocchi with smoked eggplant sauce

$ 92



selección de carnes de nuestro grill
selection of meat from our flat grill

Lomo - Cordero - Pechuga de pollo - Ojo de bife
Beef fillet - Rack of lamb - Chicken breast - Rib eye

Las carnes son servidas con su elección de: / All meat will be served with your choice of:
Salsa cremosa de hongos - Salsa de pimientos verdes - Salsa de romero - Salsa de ajo dulce

Creamy mushroom sauce - Green pepper sauce - Rosemary sauce - Sweet garlic sauce
$ 135

selección de pescado de nuestro grill
selection of fish from our flat grill

Atún - Lenguado - Mero - Salmón Rosado
Tuna - Flounder - Tooth fish - Salmon

Los pescados son servidos con su elección de: / All fishes will be served with your choice of:
Salsa de limón y alcaparras - Salsa cremosa de hongos - Salsa marinara

Lemon capers sauce - Creamy mushroom sauce - Marinara sauce
$ 120

guarniciones / side dishes

Vegetales asados de estación - Espinacas a la crema - Graten de papa - Papa al horno
Roasted seasonal vegetables - Cream spinach - Gratin of potatoes - Oven roasted potatoes

$ 40


